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Cesory Lodoewe ~ furepisy



CARTE DOR
Geluteria

Niniejsza ksigzka z przepisami zostata stworzona przez Carte d'Or
aby zainspirowac Cie do dalszego rozwoju Twojego lodowego
biznesu i zwiekszenia sprzedazy lodéw poprzez oferowanie
nowych doznan smakowych Twoim klientom i zmniejszenie

sezonowosci Twojej oferty.

Znajdziesz tu przepisy pysznych deseréw lodowych oraz
wskazoéwki krok po kroku jak je tworzy¢. Bazujac na francuskim
dziedzictwie Carte d’Or, zawarte tu receptury inspirowane sg
francuskimi wyrobami cukierniczymi i znajdujg sie wsrod najlepiegj
sprzedawanych deseréw we Francji. Przepisy sg tatwe
w przygotowaniu i nie pochtaniajg duzo czasu, przez co stajg sie
idealng propozycja, pozwalajaca Tobie zwiekszy¢ obroty,

a Twoich konsumentow mile zaskoczyc.

Poza ksigzka z przepisami mozesz rowniez skontaktowac sie
Z naszym zespotem sprzedazowym i poprosic o filmy
instruktazowe, przedstawiajgce naszego Gtéwnego Cukiernika

przygotowujgcego kazdy deser lodowy.
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Spis tresci

1. DESERY
Biata Dama
Czekoladowo-Kawowy Liegeois
Banana Split

Brzoskwiniowa Melba
Temptation Craquante

Krucha Tarta Cytrynowa z Musem Jogurtowym
Cytrynowe Ciasto Bezowe
Lodowe Ciasteczko Makaronik
Lody Millefeuille

Colonel

Lodowa Kanapka Ciasteczkowa
Lodowa Kanapka Brownie
Lodowy Croissant

Lodowy Gofr

Lodowa Kanapka Muffin

2. SMOOTHIES
Bardzo Owocowe Smoothie
Dodatkowe przepisy na smoothies

3. KOKTAJLE LODOWE
Ciemnoczerwony Koktajl Lodowy
Dodatkowe przepisy na koktajle lodowe

4. KAWY Z LODAMI
Waniliowe Latte
Karmelowa Eksplozja
Dodatkowe przepisy na kawy z lodami

5. PORTFOLIO SMAKOW CARTE D'OR
Lody dekorowane / Lody tworzone z myslg o restauratorach
Asortyment / Rekomendowane zatowarowanie

6. PROFESJONALNE PRODUKTY ULATWIAJACE PRZYGOTOWANIE DESEROW LODOWYCH
Desery Carte d’Or / Polewy Carte d’'Or / Rama Cremefine Profi 31% /
Carte d’'Or Créeme Dolce Spray
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Biata Dama to pyszny deser sktadajacy sie z lodéw waniliowych,

bitej Smietany i ptynnej czekolady, ktory bedzie kusic.

Sktadniki

- 3 porcje lodéw waniliowych Carte d"Or

- 10ml Polewy o smaku czekoladowym Carte d’Or
- 10g Carte d'Or Creme Dolce Spray

- karmelizowane migdaty i ptatki czekoladowe do dekoracji
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Przygotowanie
1. Rozt6z migdaty na matym talerzu.
2. Dodaj 3 porcje lodéw waniliowych Carte d’Or.
3. Dodaj Carte d'Or Creme Dolce Spray
i Polewe o smaku czekoladowym Carte d'Or.
4. Udekoruj catos¢ Polewa o smaku czekoladowym Carte d'Or

i ptatkami czekoladowymi.
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Wspaniaty deser, znany réwniez pod nazwa Café Viennois,

wywodzacy sie z kuchni francuskiej.

Sktadniki

- porcja lodéw kawowych Carte d’Or

- porcja lodéw biata czekolada Carte d’Or
- 5 g Carte d'Or Creme Dolce Spray

- tyzeczka pokruszonych ciasteczek

- wiorki czekoladowe i rurka waflowa do dekoracji
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Przygotowanie

1. Utéz pokruszone ciasteczka na dnie szklanki.
2. Dodaj 2 porcje lodéw Carte d’Or do szklanki.
3. Dodaj Carte d'Or Creme Dolce Spray.

4. Udekoruj catos¢ wiérkami czekoladowymi i rurkg waflowa.

07 »



Ten ponadczasowy klasyczny deser to tatwosc¢ przygotowania

i idealna pozycja do zaoferowania.

Sktadniki

- porcja lodéw waniliowych Carte d’Or

- porcja lodéw truskawkowych Carte d'Or

- porcja lodéw czekoladowych Carte d’Or

- 1 banan

- 15 g Rama Cremefine Profi 31%

- 10 ml Polewy o smaku czekoladowym Carte d'Or

- pokruszone ptatki zbozowe lub karmelizowane migdaty do dekoracji
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Przygotowanie
1. Pokroj banana na 4 rowne czesci i utdz na podtuznym talerzu.
2. Rozmies¢ po 1 porcji lodéw Carte d’'Or miedzy kawatkami banana.
3.DodajRame 31%.
4. Udekoruj catos¢ pokruszonymi ptatkami zbozowymi
(lub karmelizowanymi migdatami) i Polewg o smaku czekoladowym

Carted'Or.
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Zachwycajacy i odswiezajacy deser stworzony przez francuskiego szefa

kuchni Aguste Escoffiera, aby uhonorowac sopranistke Nellie Melbe.

Sktadniki

- porcja lodéw waniliowych Carte d’Or

- 2 porcje sorbetu pomaranczowego Carte d’'Or
- 1 brzoskwinia pocieta na kawatki

- 5 g Rama Cremefine Profi 31%

- 20 ml Polewy truskawkowej Carte d'Or

- pokruszone ptatki zbozowe lub karmelizowane migdaty do dekoracji
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Przygotowanie

1. Pokroj banana na 4 rowne czesci i utdz na podtuznym talerzu.

2. Rozmies¢ po 1 porcji lodéw Carte d’'Or miedzy kawatkami banana.
3.Dodaj Rame 31%.

4. Udekoruj catos¢ pokruszonymi ptatkami zbozowymi

(lub karmelizowanymi migdatami) i Polewg truskawkowg Carte d'Or.
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DESER
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Perfekcyjne potaczenie wanilii, pistacji i malin.

Sktadniki

- 2 porcje lodéw waniliowych Carte d'Or

- porcja lodéw pistacjowych Carte d’Or

- 5 g Rama Cremefine Profi 31%

- 20 ml Polewy z owocow lesnych Carte d'Or

- maliny, truskawki i kawatki pistacji do dekoracji
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Przygotowanie
1. Ut6z porcje lodéw Carte d'Or na talerzu.
2. Udekoruj catos¢ malinami, truskawkami, Ramg 31% , kawatkami pistacji,

Polewa z owocow lesnych Carte d'Or.
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DESER

CSoacha Cfanta

2z USEIN,

Odswiezajacy deser, tatwy w przygotowaniu i stymulujgcy zmysty.

Sktadniki

- 1 zbozowe ciastko

- porcja sorbetu cytrynowego Carte d'Or

- porcja Musu o smaku jogurtowym Carte d'Or

- bezy, sos malinowy i skérka cytrynowa do dekoracji

14



&)/
CA\RTE DOK
Geluteria

Przygotowanie
1. Ut6z ciastko zbozowe na srodku talerza.
2. Natéz porcje sorbetu cytrynowego Carte d'Or na ciastko.

3. Dodaj Mus o smaku jogurtowym Carte d'Or.

4. Udekoruj catos¢ bezami, sosem malinowym i skorkg cytrynowa.
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DESER

Pyszne lody cytrynowe z kruchym zakonczeniem.

Sktadniki
- 1 piernikowe ciastko (lub inne korzenne)
- 2 porcje sorbetu cytrynowego Carte d'Or

- bezy i skorka cytrynowa do dekoraciji
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Przygotowanie

1. Pot6z ciastko na talerzu.

2. Natéz 2 porcje sorbetu cytrynowego Carte d’Or na ciastko.

3. Dodaj bezy.

4. Udekoruj catosé skérka cytrynowa.
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DESER

Letnia propozycja taczaca francuskie ciastko z pysznymi

i odswiezajacymi lodami.

Sktadniki

- 3 porcje lodéw waniliowych Carte d’Or
- ciasteczko makaronik

-5 g Carte d'Or Creme Dolce Spray

- karmelizowane migdaty i Carte d'Or Creme Dolce Spray do dekoracji
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Przygotowanie

1. Rozt6z migdaty na talerzu.

2. Dodaj potéwke ciasteczka makaronika.

3. Natéz 3 mate porcje lodéw Carte d’Or na makaronik.
4. Na wierzch pot6z drugg potéwke ciasteczka.

5. Udekoruj catosc Carte d'Or Creme Dolce Spray.
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DESER

Lidy Millefouill

Tradycyjny deser francuski zostat przemieniony

w okazaty deser lodowy, ktory zachwyca.

Sktadniki

- 3 ciastka piernikowe (lub inne korzenne)

- 2 porcje lodéw cynamonowych Carte d'Or
- 2 porcje lodéw waniliowych Carte d'Or
-4-5malin

- 20 g Musu o smaku jogurtowym Carte d'Or

- 20ml sosu malinowego
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Przygotowanie

1. Pot6z 1 ciastko na talerzu.

2. Natéz 2 porcje lodéw cynamonowych Carte d’Or na ciastko.

3. Umies¢ drugie ciastko na lodach.

4. Dodaj 2 porcje lodow waniliowych Carte d’Or na drugie ciastko.
5.Nawierzch potéz trzecie ciastko.

6. Udekoruj catos¢ malinami, Musem o smaku jogurtowym Carte d'Or

i sosem malinowym.
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DESER

Golonel

Rozkoszna mrozona fuzja stodkiego i kwasnego smaku,

ktdéra odswiezy i podekscytuje.

Sktadniki

- 4 mate porcje sorbetu cytrynowego Carte d’Or
- 50ml wodki

- skérka cytrynowa do dekoracji
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Przygotowanie
1. Nat6z 4 mate porcje sorbetu cytrynowego Carte d’Or do szklanki.
2. Dodaj wodke.

3. Udekoruj catosc skorka cytrynowa.
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DESER

Lidowa Oftanapha

Sekret do perfekcyjnej Lodowej Kanapki Ciasteczkowej to ,mato, ale

przeciwstawnie”: gorace ciastka, zimne lody!

Sktadniki

- 2 ciastka (podgrzane)

- 2 porcje lodéw toffi Carte d'Or

- ptatki biatej czekolady

- 5 g Rama Cremefine Profi 31%

- 10 ml Polewy o smaku toffi Carte d'Or
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Przygotowanie

1. Pot6z ciastko na talerzu.

2. Dodaj 2 porcje lodéw Carte d'Or.

3.DodajRame 31%.

4. Udekoruj catosé ptatkami czekoladowymi
i Polewg o smaku toffi Carte d'Or.

5. Dodaj drugie ciastko i docisnij delikatnie zeby stworzy¢ kanapke.
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DESER

SZWW

Nieodparta, goraca i zimna, kombinacja klasycznych smakoéw.

Sktadniki
- 2 brownie

- 3 porcje lodéw waniliowych Carte d’Or
- ptatki czekolady
- 10 ml Polewy o smaku toffi Carte d'Or
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Przygotowanie

1. Udekoruj talerz Polewa o smaku toffi Carte d'Or.

2. Umies¢ brownie na talerzu.

3. Dodaj 3 porcje lodéw Carte d'Or.

4. Dodaj ptatki czekoladowe do dekoracji.

5. Dodaj drugie brownie na wierzch i docisnij delikatnie zeby stworzy¢

kanapke.
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Pyszny smak lodéw potaczony z najwieksza ikong

francuskiego cukiernictwa.

Sktadniki

- 1 croissant

- 2 porcje lodéw waniliowych Carte d'Or
- truskawki

- borowki

- 10 ml Polewy truskawkowej Carte d'Or

- cukier puder

28 ®




&)/
CA\RTE DOK
Geluteria

Przygotowanie

1. Przetnij croissanta na pot.

2. Dodaj 3 porcje lodéw Carte d'Or.

3. Dodaj truskawki, boréwki i Polewe truskawkowg Carte d'Or
do dekoracji.

4. Dodaj druga potowe croissanta na wierzch.

5. Catosc¢ posyp cukrem pudrem.
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DESER

Lidvewy Gife

Potaczenie lodow i gofra.

Jest to klasyk nie bez powodu... iscie przepyszny!

Sktadniki

- 1 gofr

- porcja lodéw waniliowych Carte d’Or
- truskawki

- borowki

- p6t brzoskwini

- 10ml Polewy o smaku toffi Carte d'Or

- cukier puder
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Przygotowanie

1. Umies¢ gofra na talerzu.

2. Dodaj Polewe o smaku toffi Carte d'Or.

3. Natéz porcje lodow Carte d’Or.

4. Udekoruj kawatkami brzoskwini, truskawkami i boréwkami.

5. Catosc¢ posyp cukrem pudrem.
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DESER

Lidowa Cftanapha

Modny przepis taczacy swiezego muffina z pysznymi lodami.

Sktadniki

- 1 muffin

- porcja lodéw pistacjowych Carte d’Or
- maliny

- pistacje

- 10ml sosu malinowego

- cukier puder
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Przygotowanie

1. Przetnij muffina na pot.

2. Natéz porcje lodow Carte d’Or na spodnig potowe muffina.

3. Udekoruj talerz malinami, pistacjami i sosem malinowym.
4. Dodaj druga potowe muffina.

5. Catos¢ posyp cukrem pudrem.
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SMOOTHIES

Cmoothie

Odswiezajace smoothies sg alternatywng opcja dla tradycyjnych lodow,

idealne na gorace dni!

Sktadniki

- 75g sorbetu cytrynowego Carte d’'Or
- 75g lodow truskawkowych Carte d'Or
- 50g malin

- 50g truskawek

- 50ml soku malinowego
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Przygotowanie
1. Dodaj wszystkie sktadniki do miksera.
2. Miksuj do uzyskania jednolitej konsystencji.

3. Podawaj w szklance udekorowane truskawkami.
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SMOOTHIES

Dodatkowe
sktadniki

Lody Carte d’'Or

Rézowy banan | 100g Sorbet Truskawkowy | 50g truskawka 50ml sok

100g banan pomaranczowy
Mango 150g Sorbet Pomaranczowy | 100g mango 50ml sok
pomaranczowy
Bardzo 75g Jogurt - Owoce Lesne 50g malina 50ml sok
Owocowy 75g Sorbet Truskawkowy 50g truskawka Zurawinowy
Odswiezajaco | 75g Sorbet Cytrynowy 100g pomarancza | 50ml sok
Cytrusowy 75g Sorbet Pomaranczowy pomaranczowy

Truskawka- 150g Sorbet Truskawkowy | 100g truskawka | 50mlsok
Mieta Zurawinowy,
10 listkdw miety

Banan 75g Biata Czekolada 50g banan 50ml sok
75g Sorbet Cytrynowy 50g mango pomaranczowy

Czerwone 150g Sorbet Truskawkowy | 100g jabtko 50ml sok

Jabtko jabtkowy

Tropikalny 150g Sorbet Pomaranczowy | 100g banan 50ml sok
pomaranczowy

Cytryna- 100g Sorbet Cytrynowy 150g ananas 50ml sok
Ananas pomaranczowy
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KOKTAJLE LODOWE

(6.
it Ly

Pyszne przepisy na niesamowite i smakowite koktajle lodowe.

Sktadniki

- 150g lodéw truskawkowych Carte d'Or
- 25g boréwek

-25g jezyn

- 50ml mleka

- 150ml jogurtu
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Przygotowanie
1. Dodaj wszystkie sktadniki do miksera.
2. Miksuj do uzyskania jednolitej konsystencji.

3. Podawaj w szklance udekorowane jezynami i boréwkami.
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KOKTAJLE LODOWE

) Dodatkowe

Lody Carte d’'Or sktadniki
Waniliowy 150g Wanilia 150ml mleko
Waniliowo- 150g Wanilia 100g truskawka | 50ml mleko
Truskawkowy
Waniliowo- 125g Wanilia 125g banan 75ml mleko
Bananowy
Waniliowo- 75g Wanilia 150ml mleko
Czekoladowy | 75g Czekolada
Waniliowo- 100g Wanilia 100ml mleko
Karmelowy 100g Stony Karmel
Malinowo- 150g Sorbet Truskawkowy | 50g malina 90ml mleko
Truskawkowa 10g miéd
Roza 2g wodardézana
Truskawkowy | 150g Sorbet Truskawkowy | 100gtruskawka [ 50gjogurt
Odswiezajaco | 150g Sorbet Cytrynowy 100g pomarancza | 50g jogurt
Cytrynowy
Mango 100g Sorbet Pomaranczowy | 50g mango 75g jogurt
Pasja 25g sok

pomaranczowy

Ciemnoczer- 150g Sorbet Truskawkowy | 25g boréwka 50g jogurt
wony 25g malina 50ml mleko
Bananowo- 150g Stony Karmel 100g banan 50ml mleko
Karmelowy
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KAWY Z LODAMI

Ekscytujaca propozycja tagczaca smak kawy

i odswiezajace dziatanie lodow.

Sktadniki

- 220g lodéw waniliowych Carte d'Or
- 80g goracego espresso

- 20 g Polewy o smaku toffi Carte d'Or
- 5 g Rama Cremefine Profi 31%

- kakao
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Przygotowanie

1. Dodaj lody i kawe do miksera.

2. Miksuj do uzyskania jednolitej konsystencji.

3. Udekoruj szklanke Polewa o smaku toffi Carte d'Or.
4. Wlej napoj do szklanki.

5. Udekoruj Ramg 31% i kakao
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KAWY Z LODAMI

(Srinclon Sl

Miks kawy i lodéw, ktory odswiezy Cie

podczas goracych letnich miesiecy.

Sktadniki

- 30g goracego espresso

- 60g lodéw waniliowych Carte d’Or

- 30g lodéw kawowych Carte d'Or

- 20 g Polewy o smaku toffi Carte d'Or
- 10 gRama Cremefine Profi 31%

- mate kawatki kréwek do dekoracji
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Przygotowanie

1. Wlej kawe do szklanki.

2. Dodaj porcje lodéw Carte d'Or.

3. Udekoruj Polewg o smaku toffi Carte d'Or, Ramg 31% i kawatkami krowek .
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KAWY Z LODAMI

Lody Carte d’'Or Goracy napoj Opcjonalnie
Espresso 70g Wanilia 15g Ristretto 10g Carte d'Or Creme
affogato Dolce Spray, kakao
Tiramisu 125g Tiramisu 25g Espresso 10g Carte d'Or Creme
ice latte Dolce Spray, kakao, ciastko
migdatowe
. - 5g Carte d'Or Creme Dolce
.Czal’na & Biata| 60g Wanilia 25g Espresso Spray, 15g Polewa o smaku
ice latte 60g Czekolada czekoladowym Carte d'Or,
15g Polewa o smaku toffi
Carted'Or
Karmelowa 60g Caffe Latte 30g Espresso éOg Pﬂe(‘)/‘/a Oosmgku tC:jff(')
f arted'Or, 10g Carte d'Or
Eksplozja 60g Stony Karmel S
kawatki krowek
Orzechowa 125g Czekolada 50g Espresso 10g Carte d'Or Creme
Mochaiice latte | 125g Caffe Latte Dolce Spray, orzechy w
toffi, migdaty
Pralinowy 60g Wanilia 20g Espresso 5g Carte d'Or Creme Dolce
shot 60g Orzech Laskowy Spray, orzechy laskowe
Karmelowe 120g Stony Karmel 30g+20g Kawa | 10gCarted'Or Creme
ice latte Dolce Spray, 10g Polewa
o smaku toffi Carte d'Or,
ciasteczko
Czekoladowe | 110g Czekolada 15g Ristretto 10g Carte d'Or Creme
ice latte Dolce Spray, 10g Polewa
o smaku czekoladowym
Carte d'Or, kawatki brownie
Waniliowe 220g Wanilia o Egpiesee || 2hglelbnEo Ui
: Carte d'Or, 5g Carte d'Or
ice latte
Creme Dolce Spray
Czekoladowe | 70gWanilia 30g Goraca 10g Carte d'Or Creme
affogato czekolada Dolce Spray, syrop

migdatowy, ciastko Biscotti




NAZWA CARTE D'OR PO FRANCUSKU,
OZNACZA ZEOTA KARTE,
KTORA NAWIAZUJE DO NAJWYZSZE]
JAKOSCI OFEROWANYCH LODOW.

Szefroku 2018
wedtug przewodnika Gault&Millau
Witold lwanski

bl 2t

— CARTE DOR —— Ll dibosavane
Getuteria

SMIETANKOWE

WANILIA CZEKOLADA TRUSKAWKA ORZECH WLOSKI CYNAMON
recznie zbierana z belgijska bez sztucznych z karmelizowanymi bez sztucznych
wanilia zMadagaskaru czekolada aromatéw orzechami wtoskimi barwnikéw i aromatow
SMIETANKA PISTACJA TIRAMISU KOKOS ]OGURT—OWOCE LESNE
ze $mietanka z kawatkami pistacji zwinem Marsala z kawatkami kokosa 21% jogurtu
WANILIA-WISNIA STRACIATELLA BANAN-CZEKOLADA CZEKOLADA-MIETA  BIAtA CZEKOLADA
z dodatkiem wisni
Y
S‘Qkﬁ\?},"z“\‘ec\ S\&g\‘z&“\?q
CAFFE LATTE TOFFI WATA CUKROWA GUMA BALONOWA
bez barwnikéw
SORBETY
SORBET SORBET SORBET SORBET
7 CZARNE] PORZECZKI POMARANCZOWY TRUSKAWKOWY CYTRYNOWY

bezglutenowe bezglutenowe bezglutenowe bezglutenowe

Nowoéé‘- NowoSC‘- NowoSC‘-
SORBET SORBET SORBET SEONY KARMEL
GRUSZKOWY MARAKUJA WISNIOWY zsola morska

bezglutenowe,
47% gruszek

bezglutenowe,
z kawatkami mango
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bezglutenowe,
z kawatkami wiéni

i kawatkami karmelu



PORTFOLIO SMAKOW CARTE D’'OR

CﬁMMwmmfowa/wwm

Ip nazwa rekomendowane smaki dla witryn numer ml
7 | 10 | 13 | 18
1| Carted'Or Wanilia [ () [ ) [ ) 19255904 5500
2| Carted'Or Czekolada ® o [ [ 19255804 5500
3| Carted'Or Truskawka o o ([ [ 19922503 5500
4| Carted'Or Guma Balonowa [ ] [ ] ) ) 19810913 5500
5| Carte d'Or Jogurt-Owoce Le$ne () [ ) [ ) 17126802 5500
6| Carted'Or Stracciatella () o o 19923103 5500
7| Carte d'Or Smietanka ) ) 18297412 5500
8| Carte d’Or Wata Cukrowa [ () 15884804 5500
9| Carte d'Or Banan-Czekolada ® [ 19250013 5500
10| Carted'Or Tiramisu [ 19155127 5500
11| Carte d'Or Czekolada-Mieta [ 18335826 5500
12| Carte d'Or Biata Czekolada 19750915 5500
13| Carte d’Or Wanilia-Wisnia 19152013 5500
14| Carte d'Or Sorbet Porzeczkowy () o [ ] o 19253503 2800
15| Carted'Or Pistacja ® o [ ([ 19255103 2800
16| Carte d'Or Sorbet Pomaranczowy () o o o 19658103 2800
17| Carte d'Or Orzech Wtoski o [ ] [ J [ 19255604 2800
18| Carte d'Or Cynamon () ® o o 19253604 2800
19| Carte d'Or Sorbet Truskawkowy o [ J o 19657904 2800
20| Carted'Or Sorbet Cytrynowy ® o () 19249103 2800
21| Carted'Or Caffe Latte ® 19656902 2800
22| Carte d'Or Kokos [ ] 19253403 2800
23| Carted'Or Toffi () 19255503 2800
I smak TworzoNE z mySLA O RESTAURATORACH NN

24| Carte d’Or Stony Karmel () [ o o 19756706 2400
25| Carte d’Or Sorbet Gruszkowy ([ J Nowosc! 2400
26| Carte d’Or Sorbet Marakuja [ NowosC! 2400
27| Carte d'Or Sorbet Wisniowy () NOWOSC! 2400
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Dekorowane kuwety
Carted’Or
to gwarantowana
oszczednosc i zysk.

dle lecive: deborowanych (wibyna 15)



PROFESJONALNE PRODUKTY
UtATWIAJACE PRZYGOTOWANIE DESEROW LODOWYCH

Deser Panna Cotta

@%My Guto d ‘@@

Krem Tiramisu

Mus o smaku jogurtowym

Mus czekoladowy

0,52kg 0,54 kg 0,57 kg 1,44 kg

Wydajnos¢ Wydajnosc¢ Wydajnos¢ Wydajnosc¢

48 porcjex95¢g 48 porcjex 53 g 60 porcjex35g 90 porcjex50g
Mus czekoladowy Carte d'Or Mus waniliowy Carte d'Or
11 (ptynny) 11 (ptynny)
Wydajnosc 25 porcji x 100 ml Wydajnosc 25 porcji x 100 ml
(po ubiciu) (po ubiciu)

Way%@f@ o O,
Polewa Polewa o smaku Polewa o smaku Polewa z owocow

truskawkowa 1 kg

(Sama Giemefine

czekoladowym 1 kg toffi 1kg

Rama Cremefine
Profi 31% 1|

Gute d O Grome

lesnych 1kg

Carte d’'Or Creme Dolce
Spray 500 ml
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CARTE DOR.

#ZS 2¥ Unilever
e{(f ;ﬁ Food
@"9 Solutions

Unilever Polska Sp. z o.0.
Unilever Food Solutions
WWW. ul. Battycka 43, 61-017 Poznan
.ufs.com Bezptatna infolinia 800 66 11 11
[pn. pt. 8:00 16:00)
www.ufs.com
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