SKtADNIKI NA 10 PORCII:

Ocet

Sok jabtkowy

Cukier

Sos pieczeniowy Knorr

Sél

Pieprz czarny

Ekstrakt dymu wedzarniczego w ptynie
Ketchup Hellmann's

WUYKONANTE:

do smaku
0.400 kg

¢ Wszystkie sktadniki sosu, oprocz ketchupu, potqcz, podgrzej

i doprowadz do wrzenia
¢ Gotuj na wolnym ogniu przez 10 minut

¢ Odstaw do wystygniecia. Nastepnie potgcz z ketchupem
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SKEADNIKI NA 10 PORCII: »

Sliwki kalifo 0,020 kg
Pomodori Pelati [pomidory w catosci 0,040 kq
bez skérki) Knorr 0,020 kg
Cebula

Cukier brqzowy. 0,040 kq
Aiver [ pieczona papryka mielona) 0,010 kg
Sok $liwkowy 0,010 kg
Hellmann's Ketchup 0100 !
Sos worcester 0,220 kg
Sél morska, kumin, grubo mielony 0,050 |
czarny pieprz do smaku

WYKONANIE:

podsmaz na nim czosnek oraz cebule. Potem
dodaj reszte sktadnikéw i gotuj na wolnym ogniu okoto 3 godziny.
* Zmiksuj wszystko i przecedz przez drobne sito

* Ostudz i doprew do smaku

SKEADNIKI NA 10 PORC]I:

Czosnek 0,020 kq
Burbon 0150 |
Woda 0,080 |
Cebula 0,040 kq
Cukier brgzowy 0,010 kg
Angielska musztarda w proszku 0,015 kg
Sok z nektarynek 01001
Ketchup Hellmann's 0,20 kq
Sos worcester 0,010 1
s61 morska, grubo mielony czarny pieprz do smaku

WYKONANIE:

® Rozpusc cukier i podsmaz na nim czosnek oraz cebule. Potem
dodaj reszte sktadnikéw i gotuj na wolnym ogniu okoto 3 godziny.
o Zmiksuj wszystko i przecedz przez drobne sito

o Ostudz i doprew burbonem

Czosnek 0,020 kg
Woda 0,100 |
Sos sojowy. 0,005 1
Cebula 0,040 kq
Cukier brqzowy 0,010 kg
Stodki sos sojowy - Ketjap Manis Knorr 0,030 kg
Sok pomarariczowy 0,100 |
Ketchup Hellmann's 0,120 kq
Marmolada pomaranczowa 0.010 kg
Sol morskae, curry, gozdziki, grubo mielony do smaku

czarny pieprz

i podsmaz na nim czosnek oraz cebulg. Potem
dodaj reszte sktadnikéw i gotuj na wolnym ogniu okoto 3 godziny.
® Zmiksuj wszystko i przecedz przez drobne sito

® Ostudz i dopraw do smaku

SKEADNIKI NA 10 PORCJI:

Czosnek 0,020 kq
Cebula 0,040 kg
Swiezy imbir 0,020 kg
Cukier brozowy. 0,060 kg

Pomodori Pelati (pomidory w catosci bez skérki) Knorr 0,100 kg
Ocet 0,050 |

Ketchup Hellmann's 0.120 kg
Sos worcester 0,050 |
Miéd 0,080 kg
s6l morska, cynamon, grubo mielony czarny pieprz,  do smaku

stodka papryke, kumin

m czosnek oraz cebulg. Potem
dodaj reszte sktadnikéw i gotuj na wolnym ogniu okoto 3 godziny.
* Zmiksuj wszystko i przecedz przez drobne sito

* Ostudz i doprew do smaku



