PRZYGOTUJ SIE

DO NOWEGO ROKU

&

Spotkania ¢
Z Innymi |
szefami kuchni

Sledzenie dziatan innych
w branzy

Poznawanie trendow

Dzielenie sie
doswiadczeniem

Zdobywanie nowe] wiedzy

Testowanie | smakowanie

Planowanie
szkolen

Ustalenie budzetu
szkoleniowego

Lista szkolen na
najblizszy rok

Wybor destynacji
wakacyjnych

Rozwijanie
zespotu

Stworzenie sciezek
rozwoju dla pracownikow

Rekrutacja nowych
pracownikow

Regularne szkolenia
| dzielenie sie wiedza

Unilever Unilever Food Solutions

Solutions

Jak dobrze zaczac rok
w gastronomii?
Oto kilka podpowiedzi!

Spotkania
Z Zzespotem

Swietowanie sukcesow
poprzedniego roku

Analizowanie wyzwan,
ktore sie pojawity

Rozwiazywanie
problemow

Szukanie nowych
pomystow na restauracje

Analizowanie ryzyk na
przyszty rok

Zmiany
W menu

Wprowadzanie nowych
kuchni narodowych

Powrot do korzeni -
smakow dziecinstwa

Korzystanie z produktow
regionalnych

Wprowadzenie
sezonhowego menu
zamiast statego

Planowanie
Inwestycji

Nowe technologie
w kuchni

Remont sali
Powiekszenie kuchni

Zwiekszenie naktadow
na marketing

Pomagamy szefom kuchni serwowac pyszne dania, ktére sktonig gosci do ponownych

odwiedzin lokalu. Tworzymy profesjonalne produkty, ktdre oszczedzaja cenny czas

w kuchni i pozwalaja zachowac wyjatkowy smak oraz oryginalny styl potraw.

Rownoczesnie dostarczamy pomysty i inspiracje, dzieki ktérym Twoje menu moze stac

sie jeszcze bardziej ekscytujace.

www.ufs.com

Zrodta:

Ikony: flaticons.com




