GRILL - GLOBALNE
TRENDY 2018

Trendow na rok 2018 w kwestii grilla jest mnostwo.
Od sniadan z grilla, pieczonych i1 wedzonych jajek,
pancakes, pizzy, koreanskich skrzydetek, przez potrawy

wegetarianskie i weganskie, sosy gochujang czy zhug,
az po wptywy bliskowschodnie | dania z ognia.

NAJWAZNIEJSZE TRENDY
GRILLOWE 2018
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sosy: chimichurri, zhug,
sambal, gochujang, aioli
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KUCHNIA FUSION
NA GRILLU

KILKA PRZYKLADOW DAN, KTORE STANOWIA DOSKONALE
S S S POLACZENIE KUCHNI FUSION | MOZLIWOSCI GRILLA:

e satatka z grillowana kaczka | brzoskwinia
* grillowany tosos z sosem mandarynkowym
» grillowane awokado z parmezanem

 grillowana piers z kurczaka z biatymi szparagami
W sosie miodowym

 stek z tunczyka z pasta z cukinii i curry

JAK NAJLEPIEJ LACZYC SMAKI
SEODKIE | WYTRAWNE NA GRILLU?
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W PRZEPISACH NA GRILLA

Menu restauracyjne w sezonie grillowym nie musi byc
sztampowe | zawierac wytacznie soczyste steki lub

burgery. Szefowie kuchni maja catkowita dowolnosc
w kwestii kompozycji karty dan | mozliwosc siegniecia
po inspiracje z najdalszych zakatkow swiata.

KILKA INSPIRACJI ZE SWIATA NA PRZEPISY Z GRILLA:

* grillowana kanapka z jagniecina, piklami i chili

* piers z kurczaka w sosie z tequili i limonki z pieczonym
pomidorem

* grillowane krewetki z rozmarynem i pieczonym czosnkiem

 plastry baktazana glazurowane stodka pasta z chili i miodem

* burger z kaczka, karmelizowana czerwona cebula oraz
dressingiem z pomaranczy

 grillowane tacos z indykiem, colestawem oraz pieczona cebula

* satatka z soczewica, grillowanym halloumi i sosem mietowo-
limonkowym

Menu grillowe to zarowno powrot do klasyki, czyli burgerow, stekow czy zapiekanek, ale takze
otwarte drzwina nowe trendy, ktore wtym roku wpisaty sie szturmem na liste tych najwazniejszych.
Indyjskie marynaty, piripiriczy kremowe sosy z ciecierzycy to tylko kilka przyktadow, ktore szefowie
kuchni moga wziac¢ pod uwage podczas komponowania swojej karty dan w sezonie grillowym.
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a@f}&é’;@ SQlutlonS Pomagamy szefom kuchni serwowac pyszne dania, ktore sktonia gosci do ponownych

odwiedzin lokalu. Tworzymy profesjonalne produkty, ktore oszczedzaja cenny czas
w kuchni i pozwalaja zachowac wyjatkowy smak oraz oryginalny styl potraw.
Rownoczesnie dostarczamy pomysty i inspiracje, dzieki ktorym Twoje menu moze stac

sie jeszcze bardzie] ekscytujace.
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