PRZYPRAWY, SOSY
| WINA - PODKRESL
SMAK DROBIU

Zalezy Ci na podkresleniu smakow, wydobyciu
aromatow i stworzeniu niepowtarzalnego dania?
Sprawdz, jak przyprawy, sosy i wina pomoga
zrewolucjonizowac Twoje potrawy z drobiu

i zbudowac nowa jakos¢ w menu.

ZAINSPIRUJ SIE!

PRZYPRAWY - WYDOBADZ
AROMAT DROBIU

Globalna konsumpcja miesa do 2023 roku wyniesie:

36,3 kg—— 15 kg drobiu

na osobe W TYM

WG. ANALITYKOW THE POULTRY SITE

Aby wyrozni¢ swoje menu sktadajace sie z potraw drobiowych,
warto siegnac po niestandardowe przyprawy, np.: indyjski
adzwan, indonezyjski galangal, bliskowschodni sumak czy
koreanska papryke gochugaru.

NAJPOPULARNIEJSZE PRZYPRAWY
DO DROBIU NA SWIECIE

* bazylia, lis¢ laurowy, kolendra
* rozmaryn, szatwia, pietruszka

0
Qﬁ{\ e czosnek, szafran, czaber
(&4 A e estragon, majeranek, tymianek

Uzycie przypraw wsrod polskich konsumentow:

82% 25%

od czasu do czasu codziennie

JAK PRZYPRAWIAJA
GLOBALNI KONSUMENCI?

Lo L L

75%  953% 22%

lubi ostre potrawy lubi bardzo ostre lubi ,,crave fire”, czyli
potrawy potrawy o najwiekszej
skali ostrosci

BAZY MARYNAT DO DROBIU

g e h

oliwa jogurt wino miod S0S Sojowy

DROB A PRZYPRAWY

» kurczak: chili, estragon, kolendra, melisa, curry,
majeranek, oregano, rozmaryn, szafran, szatwia
» ges: czosnek, lis¢ laurowy, ziele angielskie, szatwia,
lubczyk, papryka, majeranek
» kaczka: czosnek, kminek, papryka, pieprz, oregano,
e szatwia, majeranek
E e indyk: czosnek, imbir, kardamon, kurkuma, szafran,
lis¢ laurowy, kolendra, majeranek, szatwia

SOSY - PODKRESL SMAK =
DAN Z DROBIU

Sos barbecue to najpopularniejszy sos do mies na Swiecie. D

Oprocz niego prym wioda:

* s0s cytrynowy

* s0s brzoskwiniowy

* s0s z avocado

* sos grzybowy

e sos miodowo-musztardowy
* S0S Serowy

PRZYKLADY POLACZEN
DROBIU Z SOSAMI Z KUCHNI SWIATA

e Wielka Brytania:

piers kurczaka z mango/curry chutney
* Wegry:

kurczak w kremowym sosie pomidorowo-paprykowym
 Rumunia:

paprykowy gulasz z kurczaka z kuminem i chili
* Maroko:

Indyk w sosie cebulowo-cytrynowym z kurkuma
e Zjednoczone Emiraty Arabskie:

Indyk w kremowym sosie porzeczkowym
e Senegal:

kurczak w sosie z masta orzechowego
e Japonia:

kaczka w sosie yakitori

WINA - IDEALNE DO DROBIU

Do dan z drobiu zdecydowanie pasuja lekkie wina biate, niemnieg]
z potrawami z kaczki swietnie komponuja sie wina czerwone.
Wino to nie tylko element, ktory uzupetnia konsumpcje dan

z drobiu - to rowniez idealny sktadnik potraw miesnych.

Zarowno do potraw z drobiu smazonych, pieczonych, jak
| duszonych wino sprawdza sie doskonale.

PRZYKLADY DAN DROBIOWYCH Z WINEM

* risotto z gesina, bazylia i cheddarem na biatym winie
b)) * zupa z kaczki na czerwonym winie

e kurczak duszony w biatym winie z puree dyniowym

* piers z gesi pieczona z winem i gruszka

* noga kaczki pieczona z winem, suszona sliwka oraz
z puree z zielonego groszku

WINO NA SWIECIE

REGIONY, W KTORYCH WYKORZYSTUJE SIE NAJWIECEJ WINA W KUCHNI

e Francja ¢ Wtochy ¢ Hiszpania ¢ Portugalia

e Ameryka Potudniowa ¢ Wielka Brytania

NOWOCZESNE INSPIRACJE
- POTRAWY Z DROBIU N\

» glazurowana piers z kaczki w syropie klonowym N\
z orzezwiajaca satatka z avocado i limonka

* pierogi z gesina w kremowym sosie grzybowym
poledwiczka z indyka sous vide w cydrze z kolendra
pieczona kaczka z musem jabtkowym i chipsem z parmezanu

s BY Unilever Unilever Food Solutions
800 NN
‘Zﬂg w5 Food
G’ SOlutlonS Pomagamy szefom kuchni serwowacd pyszne dania, ktdre sktonia gosci do ponownych

odwiedzin lokalu. Tworzymy profesjonalne produkty, ktdre oszczedzaja cenny czas
w kuchni i pozwalaja zachowad wyjatkowy smak oraz oryginalny styl potraw.
Réwnoczesnie dostarczamy pomysty i inspiracje, dzieki ktorym Twoje menu moze staé

sie jeszcze bardziej ekscytujace.

www.ufs.com
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