TRENDY NA ROK 2018

Smaki, tekstury, forma podania - w branzy
gastronomicznej co roku wiele sie zmienia i jeszcze
wiecej sie dzieje. Chcesz wyroznic swoje menu?

SPRAWDZ NAJNOWSZE
TRENDY NA ROK 2018!

SMAK VS PERCEPCJA

Eksperci z branzy potwierdzaja, ze w nowym roku
najwazniejsze dla restauracyjnych gosci bedzie
niestandardowe doswiadczenie kulinarne, na ktore
sktada sie nie tylko smak, ale takze technika gotowania,
struktura dan, tekstura i kolor. Ponadto waznym
aspektem bedzie wykorzystanie produktow lokalnych

w kuchni. Aby zwroci¢ uwage konsumentow, warto
pomyslec o innowacyjnych rozwiazaniach na talerzu.

GDZIE NA SWIECIE LOKALNE PRODUKTY
MAJA NAJWIEKSZE ZNACZENIE?
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Wtochy Francja Niemcy

TRENDY 2018 SKUPIAJA SIE WOKOL
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t(_) niemarnowanie jedzenia, stopniowa rezygnacja
wykorzystywanie korzeni, .U ze spozywania miesa
todyg i lisci warzyw

“AANY SUPERFOODS NEO-BISTRO
algi morskie, komosa ~ autorska kuchnia
\ ryzowa, japonska sprosz- — | ZWizja, howoczesne
kowana herbata matcha, menu w osiagalnych
woda kokosowa, jagody cenach
acal
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np. w starych fabrykach
lub nieuzytkowanych
halach produkcyjnych

KUCHNIA FUSION

Kulinarne hybrydy to potaczenie smakow dwoch lub wiecej
potraw, ktorego celem jest przedstawienie niesztampowych
kompozycji, powstatych z pomoca réznych technik, tekstur,
struktur i sktadnikow. Mozliwosc taczenia smakow ma
inspirowac szefow kuchni do kulinarnej kreacji, odbiegajace;
od standardowych przepisow.

m cronut: potaczenie croissanta z donutem,
v ciastko pieczone w gtebokim oleju

Q ramen burger: ramen w roli butki
—— | mieso wotowe z dodatkami

—

//’"@ sushiritto: kombinacja burrito 1 sushi

siizzii: waffogato: gofr zamoczony w espresso

bacone: bekonowe rozki z wytrawnymi dodatkami

wonuty: gofry pieczone w gtebokim oleju

@ teriyaki burrito: burrito z teriyaki - azjatycki twist

chip butty: pszenne kanapki z frytkami

POPULARNOSC KUCHNI FUSION
NA SWIECIE
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Francja Niemcy Brazylia

GDZIE SPOZYWA SIE NAJWIECEJ

SUPERFOODS?
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Tajlandia Australia Indonezja

Do najwazniejszych trendéw 2018 naleza

KWIATY JADALN E, zarowno do dekoracji,

jak i konsumpcji w ramach fuzji smakdw na talerzu.
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minibratek ogorecznik nasturcja
(fiotek rogaty)

Specjalisci z THE FOOD PEOPLE* i ich lista trendow

* Brytyjska agencja zajmujaca sie sledzeniem globalnych

trendow dotyczacych jedzenia i napojow, ich badaniu
| prognozowaniu.

POWROT WEGLOWODANOW
chleby, makarony

ISTOTNOSC MINERALOW w positkach

np. chili, chrzan, imbir, wasabl, pieprz cayenne
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@ KOLOR FIOLETOWY NA TALERZU
- ziemniaki, kapusta, jagody

ﬁ WEGIEL AKTYWNY

DUDE FOOD, czyli fast food z dodatkiem

- ekstrawagancji, np. hot dog pieczony
O @ W szampanie

s ®Y Unilever Unilever Food Solutions

AN

it #3 Food | , . |
"@\%@f_"@" Solutions Pomagamy szefom kuchni serwowac pyszne i zdrowe dania tak,

by sktoni¢ gosci do ponownych odwiedzin lokalu.

Tworzymy profesjonalne produkty, ktore pomagaja zaoszczedzic
tak cenny w kuchni czas, pozwalajac jednoczesnie zachowac¢
wyjatkowy smak i oryginalny styl potraw. Rdwnoczesnie
dostarczamy pomysty i inspiracje, dzieki ktérym Twoje menu
moze stac sie jeszcze bardziej ekscytujace.

www.ufs.com
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