SPRZATANIE W RESTAURACJI - LISTA KONTROLNA

FRONT:

CODZIENNIE:
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Czyszczenie wszystkich powierzchni, w tym krzeset, stotéw, barow i bokséow
Odkurzanie podtdg

Mycie i czyszczenie podtdg

Czyszczenie wszystkich toalet kilkukrotnie w trakcie zmiany

Czyszczenie menu

Przecieranie dozownikéw na sosy

Odkurzanie potek i dekoracji

[1 Wymiana podktadek na barach

Co TYDZIEN:

(] Czyszczenie ramek ze zdjeciami/obrazami, wentylatoréw sufitowych, écian (wedtug
potrzeb)

Czyszczenie listew przypodtogowych

[1 Przecieranie ndg krzeset i stotéow
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SPRZATANIE W RESTAURACJI - LISTA KONTROLNA

ZAPLECZE:

CODZIENNIE:

(] Czyszczenie wszystkich powierzchni (w tym sprzetéw i desek do krojenia)

[1  Czyszczenie maszyn do lodow i innych urzadzen

[0 Przecieranie frytownic

[1  Oprodznianie i czyszczenie koszy na odpadki i surowce wtorne

] Czyszczenie podtdg (takze w chtodniach)

[0 Wymiana folii na grillach

[1  Pranie wszystkich fartuchdw, recznikdw i nakry¢ gtowy

(1 Czyszczenie grilldw

[1 Oprodznianie i czyszczenie koszy na $mieci

[l Przykrycie i oznaczenie etykietami wszystkich produktow spozywczych

[1  Czyszczenie i dezynfekcja filtrow zmywarki

[1  Czyszczenie stotow

[1 Czyszczenie zlewdw i baterii oraz dystrybutoréw do napojéw gazowanych
CO TYDZIEN:

[1 Czyszczenie i dezynfekcja lodéwek, chtodziarek i piekarnikow (zgodnie z instrukcja
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producenta)

Czyszczenie $cian (wedtug potrzeb)

Czyszczenie wejscia [szklane drzwi, klamki, ramy)

Odkurzanie podtdg i dywanow

Dezynfekcja ekspresow do kawy

Czyszczenie odptywdow podtogowych srodkiem do czyszczenia odptywow

Co MIESIAC:
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Czyszczenie wszystkich elementow z ttuszczu (frytownice, grille ptaskie, piekarniki,
kuchenki)

Przecieranie zamrazarek

Oprdznianie i czyszczenie tacek na lod

Czyszczenie sufitow

Czyszczenie i sprawdzenie wyposazenia kuchni (ostro$¢ nozy, temperatura
chtodziarek, kalibracja piekarnikéw i termometréw])
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