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PIEPRZ & LIMONKA |

Majonez HELLMANN'S - 930g ! |
Zielony pieprz, b.n. - - 50 'g %
Tarta skorka limonki 3 szt.

Esenc:Ja Cytrusowa Knorr Professional 20 g =

: Sol i pieprz do smaku b j
PIKANTNA ZURAWINA
Majonez HELLMANN'’S 675¢g '
Zurawina 300¢
Zielony pieprz, b.n. 25g - R
Sol i pieprz do smaku

PESTO

Majonez HELLMANN’S 800¢

Orzeszki pinii podsmazone, posiekane 30g

Primerba Pesto Knorr Professional 70g : e ]
-Suszone pomidory Knorr, krojone 100¢g 3

.Sél i pieprz do smaku
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BBQ & WHISKY

Majonez HELLMANN'’S 700 g &
Sos BBQ HELLMANN’S A g
Esencja Dymna Knorr Professional 30g s
Jack Daniels 100g &
Sol i pieprz do smaku

‘ PIEPRZ & MUSZTARDA

Majonez HELLMANN’S S75¢
Ketchup HELLMANN’S 130¢
Musztarda HELLMANN'’S 100 ¢
Zielony pieprz, b.n. 65¢g
Pokrojone ogorki konserwowe 130¢

Sol i pieprz do smaku

i BBQZBEKONEM

> Majonez HELLMANN’S 665¢g
Smietana S0g
- Sos BBQ HELLMANN’S 185¢
Chipsy z boczku, rozdrobnione 100 g

Sol i pieprz do smaku
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; OLIWA TRUFLOWA & SER

PLESNIOWY

Majonez HELLMANN’S 750 g
Ser Roquefort : 230 ¢
Oliwa truflowa 20g

Soli pieprz do smaku

WASABI & IMBIR

Majonez HELLMANN’S 880 ¢
Wasabi, pasta 40 ¢
Pasta imbirowa 80¢g
Sol i pieprz do smaku

MUSZTARDOWO - MIODOWY

Majonez HELLMANN'’S 710 g
Musztarda HELLMANN'’S 190 ¢
Musztarda Dijon, z gorczyca 30g
Miod 70¢g
Sol i pieprz do smaku
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AWOKADO & PIECZONA

PAPRYKA J
Majonez HELLMANN’S _ 5505 #
Papryki grillowane Knorr, pokrojone 160 g
Jalapenos, posiekane 45g
Kolendra, swieza, posiekana 45¢g
Awokado, rozgniecione 200 g

Sol i pieprz do smaku
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SER PLESNIOWY & CHILI

Majonez HELLMANN’S 510g

Ser Roquefort 230 ¢
~ Sambal Manis Knorr 255¢

Harissa Sg

Sol i pieprz do smaku

AVOKADO & JALAPENOS

Majonez HELLMANN’S 550 ¢
Awokado, rozgniecione 330 g
Jalapenos, posiekane 100 ¢
Kolendra, swieza, posiekana 20¢g

Sol i pieprz do smaku
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CZOSNEK & WIOSENNA CEBULA

. Majonez HELLMANN'S 580g
Jogurt Naturalny _ - 300g
Primerba czosnkowa Knorr Professional 30 g 5
Dymka 9 ¥

S(?l | pieprz do smaku

- MOJITO
Majonez HELLMANN'’S 620 g
Jalapenos, posiekane 180 g
Biaty rum 20 g
Mieta, posiekana S0g
Kwasna smietana 100 g
Sok i skorka z limonki 2 szt
Szczypiorek, drobno posiekany 30g
Sol i pieprz do smaku
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* Idealny na bankiety oraz bufety. * Wyrazisty smak z nutg musztardy. N s &
Sg
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éclure“dg\ “empat™ OMeGH?
zawiera 6,8 g Omega 3
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3 J o 3 3 > ; B 100 .
* Doskonaty do dan garmazeryjnych. * Wielu autorskich sosow zimnych i dipow. RN

* Rowniez do kanapek premlum burgerow
satatek i surowek, marynowanla mies,
oraz do pieczenia ciast.

Wsparcie. Inspiracja. Rozwdj.



	Strona 1
	Strona 2
	Strona 3
	Strona 4
	Strona 5
	Strona 6

